


Depositario fin dal 1927 di tecnologie 
rivoluzionarie per la produzione 

di gelato artigianale, protagonista 
dell’evoluzione del settore e  
sinonimo di qualità assoluta.

Punto di equilibrio tra qualità produttiva 
italiana, approccio pragmatico e prezzo

competitivo.

Pastorizzatore e mantecatore che si 
uniscono in un’unica macchina per 
dare vita alla soluzione del futuro, 

per la gelateria e per la pasticceria.
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APM

APM





8 PRO

1,5 - 8 

14 - 68

5,5

400 / 3 / 50

53 x 70 x 137

18 PRO

2,5 - 18

21 - 150

9,5

400 / 3 / 50

60 x 84 x 137

12 PRO

1,5 - 12

14 - 120

8

400 / 3 / 50

53 x 70 x 137

H.O.T.

4

4

20

2

220-380 / 3 / 50

51 x 69,5 x 186

6

6

36

3,3

220-380 / 3 / 50

55 x 83,5 x 200



5

3 - 5

28 - 40

2,9

400 / 3 / 50

50 x 73 x 140

8

5 - 8

42 - 60

5,6

400 / 3 / 50

50 x 73 x 140

12

6 - 12

50 - 100

6,4 

400 / 3 / 50

50 x 73 x 140

8

5 - 8

42 - 60

5,6

400 / 3 / 50

50 x 73 x 140

12

6 - 12

50 - 100

6,4 

400 / 3 / 50

50 x 73 x 140

H.O.T.H. O.T.

H. O.T.



8

1,5 - 8

14 - 68

9

400 / 3 / 50

60 x 77 x 153

10

1,5 - 10

14 - 90 

13

400 / 3 / 50

60 x 77 x 153

12

1,5 - 12

14 - 120

15

400 / 3 / 50

60 x 77 x 153

16

2,5 - 16

21 - 135

18

400 / 3 / 50

60 x 87 x 153

H.O.T.

6

3 - 8

28 - 63

9

400 / 3 / 50

60 x 77 x 153

10

4 - 10

56 - 90

13

400 / 3 / 50

60 x 77 x 153

H.O.T.



8

1,5 - 8

14 - 68

9

400 / 3 / 50

60 x 77 x 153

10

1,5 - 10

14 - 90 

13

400 / 3 / 50

60 x 77 x 153

12

1,5 - 12

14 - 120

15

400 / 3 / 50

60 x 77 x 153

16

2,5 - 16

21 - 135

18

400 / 3 / 50

60 x 87 x 153

H.O.T.

8

1.5 - 8

14 - 68

9

400 / 3 / 50

60 x 97 x 153

12

1.5 - 12

14 - 120

15

400 / 3 / 50

60 x 97 x 153

H.O.T.



H.O.T.



H.O.T.





BAG-IN-BOX Carica posteriore

Cilindro ad
espansione diretta

H.O.T.

Agitatore 3X

Sistema caminetto
Sistema di raffreddamento con 

fuoriuscita dall’alto e risparmio di 
spazio.

Pompa peristaltica
Semplice, agevole, con bassi 

costi di manutenzione e ad alto 
rendimento.

Motorizzazione
indipendente

Potenzia la produzione e consente 
di dosare il freddo separatamente su 

ciascuno dei due lati.

Mixer in vasca

Cleaning once
a month

Elettronica TC

Plug & Play
Permette di collegare la macchina 

ad una rete elettrica monofase, 
mantenendo le performance di un 

impianto trifase.

Controllo ventilazione



H.O.T.

H. O.T.

H. O.T.



60

2+1

5 

400 / 3 / 50

54 x 90 x 163 - 54 x 80 x 163
ARIA ACQUA

INOX mix

H.O.T.

H. O.T.

H. O.T.





Doppio inverter
Varia la velocità e dosa la po-

tenza frigorifera, ottimizzando il 
passaggio di stato e consentendo 

un importante risparmio in termini 
energetici.

Unico per tutte le possibili 
funzioni di cottura, raffredda-

mento, mantecazione.

Agitatore
multifunzione

Doppio coperchio
Consente l’introduzione di 

ingredienti con la macchina in 
movimento, ma in condizioni di 

sicurezza. 

Riscaldamento ad
alta temperatura

Garantito fino a non meno di 105°C. 

Riscaldamento
ecologico

Scalda senza utilizzo di resistenze, 
con risparmio conseguente di 

acqua ed energia. 

Uscita indipendente
bollitore

Consente l’estrazione di prodotti 
ad alta densità dalle macchine 
combinate direttamente dal 

bollitore.

Elettronica Cortex
Software sviluppato interna-

mente, con memoria ampia ed 
aggiornabile a distanza. 

Portello coibentato
Isola termicamente il processo 
di mantecazione e lo rende più 

rapido e preciso.

Cilindro ad
espansione diretta

Brevettato, rende omogenea la di-
stribuzione del gas sulla superficie 

del cilindro di mantecazione.

H.O.T.

Dialog
Sistema di monitoraggio e teleas-

sistenza. 

Condensatore
a piastre

Ottimizza lo scambio e riduce 
i consumi di acqua per la 

condensazione.

Resistenze a 
placca

Tre resistenze indipendenti, 
attive a seconda del carico.

Inverter Motore 
Agitatore

Varia la velocità dell’agitatore, 
aumentando la flessibilità del-
la macchina e consentendo un 
importante risparmio in termini 

energetici.

Agitatore elite
100% acciaio, brevettato ed 
estremamente performante. 

Inclusioni

Permette di aggiungere 
ingredienti solidi durante il 
processo di mantecazione.

Produzione
a vista

Spettacolarizza 
la produzione del gelato.



H.O.T.

8
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an Ali Group Company

The Spirit of Excellence

an Ali Group Company

The Spirit of Excellence


